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	危害分析重要管制點(HACCP)問卷

	公司名稱:
	
	日期:
	

	稽核地址:
	
	註冊編號:
	

	第一部分-流程和作業

	生産或服務中主要原材料和輔料:

	

	生産(服務)過程涉及的主要生産設備:

	

	最終產品或提供的服務:

	

	員工總人數(含全職、兼職以及輪班)
	

	輪班人數
	 
	稽核場所數量
	

	第二部分-法規

	所提供的生產或服務適用之地方法規。

	

	所提供的生產或服務適用之前提方案(PRPs)。

	

	第三部分-抱怨

	提供有組織的任何食安抱怨（當前或過去三年) 如果有，請提供詳細信息。

	

	第四部分-衛生績效

	組織發生過的任何食安事故或潛在緊急情況，或之前的食安、清潔衛生問題。

	


	第五部分-HACCP製程

	關鍵管制點:

                                                                              共:      點
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